Chov oviec, charakteristicky pre celt oblast karpatského oblika, bol spajany s prichodom
Valachov z Balkadnskeho polostrova. V kontexte sa hovori o karpatskom salasnictve
rozsSirenom v horskych oblastiach Slovenska. Pri tomto type chovu stada spasali horské luky
a pasienky od jari do zimy za pritomnosti profesionalnych pastierov. Salasny chov oviec bol
prednostne zamerany na produkciu mlieka a vyrobu syra. StarSia forma chovu oviec,
oznacovana ako nizinna, prebiehala v nizinnych castiach horskych dolin ako sucast
polmohospodarstva. Pre chov charakteristické bolo kazdodenné vyhananie oviec na obecné
luky, pasienky, plochy ornej pody, thory ¢i strniska. Pastiermi byvali prislusnici gazdovstva
alebo najati pastieri. Na rozdiel od salasného chovu sa nizinny primarne zameriaval na
produkciu viny, mésa, kozi a hnojenie polnohospodarskej pody.
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Pastier so svojim psom stréaziaci kosiar, Kla¢no, Stara koliba, Cigel,
nedatované (Hornonitrianske mizeum v Prievidzi, nedatované (Hornonitrianske mizeum v Prievidzi,
Dokumentaé¢ny fond, Negativy-terén) Dokumenta¢ny fond, Negativy-terén)

Gazdovia vo Valaskej Belej na laze u Chrumkovcov
chovali okolo 80 - 150 kusov oviec plemena
valaska, najviac osvedceného pre chov
v hornatych oblastiach. Ovce zimovali doma
v ovéinci, prvy vyhon sa robil ,na Dura® (24. april)
a ,hradil“ sa kosiar. Skor nez ovce isli prvykrat na
pasu, dostali sol’ a uvareny lth z bukového popola,
ktory sa nalial do véalovov a nechal ovciam
sposmrkat“. Tato praktika im mala zabezpecit
ochranu pred motolicami (parazitnymi ¢ervami).
Z vypovede informatorky Jozefiny Nemcekovej
z lazu u Chrumkovcov dalej vyplyva, Ze vlastnici
oviec si pasli okrem svojich oviec priblizne
30 kusov cudzich, za ¢o boli vyplacani syrom.
Kosiar sa v pripade velkého poc¢tu oviec nechaval na
rovnakom mieste jednu noc, potom sa posuval —
s~mykal“ d’alej. Takymto sp6sobom sa upravovali —
,koSarovali“ polia a laky.

Veddci ovciar — ,baca“ (vpravo) v rajtkach,
koZuchu a kabanici s typickou pastierskou palicou,
Raztocno, nedatované (Hornonitrianske mizeum
v Prievidzi, Dokumenta¢ny fond, Negativy-terén)



Veduci ovciar, nazyvany ,baca“, mal vyznamné postavenie v dedinskom spolocenstve. Na
salasi kontroloval, rozdeloval tlohy ostatnym ovc¢iarom, zvlast dozeral na presnost terminov
dojenia. Staral sa o spracovanie nadojeného mlieka a zodpovedal za celé fungovanie salasa.
Jeden z ovéiarov mu vzdy pomahal pri vyrobe produktov, ostatni sa striedali pri paseni,
stavali koSiarne ohrady, chystali drevo, nosili vodu, umyvali nddoby a podobne. Salasnicky
riad si pastieri vyrabali sami cez vol'ny ¢as, napriklad v ramci oddychu cez obed alebo paseni
oviec. Pouzivali drevo zlipy, liesky, javora, buka, smreka, jasena a iné. Zhotovovali ,,¢rpaky*
pouzivané na pitie zincice, ,,rpacky” na pitie vody, nadoby na prenasanie mlieka, zincice
auskladnenie bryndze — ,putery, gelety®, solnicky, lyzice, varesky, mieSadlai ,trepaky*.

Cast interiéru koliby s drevenymi nadobami, Odnésanie nadojeného mlieka do koliby,
Jalovec, 1964 (Hornonitrianske mizeum v Prievidzi, Jalovec, 1964 (Hornonitrianske mizeum v Prievidzi,
Dokumentacny fond, Negativy-terén) Dokumentacny fond, Negativy-terén)

Spracovanim ovéieho mlieka
sa vyrabali rézne produkty.
Nadojené mlieko sa odnasalo
v dojelniciach do koliby, kde
sa priamo precedilo do vacsej
nadoby — ,putery“. Mlieko
muselo mat pred dalSim
spracovanim spravnu teplotu.
Nasledne sa spracovalo do
podoby ,kl'aganého“ syra. Po
dosiahnuti idealnej teploty sa
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drevenym naradim — ,trepdkom* odkvapkaniu prebyto¢nej srvatky; na poliic  pomocou syridla, vyrdbaného
pri vyrobe ,kl'aganého syru, vpravo umiestneny dozrievajuci syr, zo zaladka J ahniat. teliat
Jalovec, 1964 Jalovec, 1964 5 o ’ ’
(Hornonitrianske mazeum v Prievidzi, (Hornonitrianske mtzeum v Prievidzi, a kozliat ZabltYCh v obdobi
Dokumentacny fond, Negativy-terén) Dokumentaény fond, Negativy-terén) cicania. Zrazanie mlieka

trvalo priblizne pol hodiny,
nasledne sa trepakom (drevenou palicou s otvormi) roztrepalo a syr sa mohol zac¢at zberat.
Baca postupne vytvoril rukami hrudku, poriadne popritlacal a hrudu syra umiestnil do
lanového platna — ,plachticky®. Syr sa zavesil na kolik, na ktorom eSte odkvapkala
prebytocna srvatka. Potom sa syr vybral na dosku, na ktorej este stale odtekala srvatka, az
potom sa syr prekladal na drevenu lavicu dozriet. Syr sa pravidelne utieral, obracal
a prikryval kvéli plesniam a rovnomernému dozrievaniu. Srvatku — zvy$né mlieko po
vybrati syra, nechali zovrief v kotli a zhotovili Zin¢icu. Dalsimi typickymi salagnickymi
produktami st idené syry, ostiepky, parenice, bryndza a maslo.



Zechtar — svorova nadoba s jednym drzadlom
pouzivana pri dojeni mlieka, lokalita neznama,
19. storocie

(Hornonitrianske mtzeum v Prievidzi,
Zbierkovy fond, Etnologia)

Odlievak/Odlevak — svorova
nadoba so samorastlou rackou
na odlievanie srvatky,

Hradec, 19. storocie
(Hornonitrianske mizeum

v Prievidzi,

Zbierkovy fond, Etnologia)

Dojelnica — svorova nadoba pouzivana
na mlieko, zvy$ena stena na jednej
strane zamedzovala striekaniu ovéieho
mlieka pri dojent; prie¢ne stredom
upevnena racka, lokalita neznama,
zaciatok 20. storocia
(Hornonitrianske mizeum v Prievidzi,
Zbierkovy fond, Etnologia)

Gelata/Geleta — nadoba

s uskami vydlabana

z kmena stromu pouzivana
na odkladanie bryndze,
Raztoc¢no, 19. storocie
(Hornonitrianske mazeum
v Prievidzi,

Zbierkovy fond, Etnolbgia)

Forma na ostiepok — obruc¢ova, hviezdi¢kovy dekor ./
s krizenymi vlnovkami uprostred, R4ztoc¢no, !
druha polovica 19. storocia

(Hornonitrianske mtzeum v Prievidzi,

Zbierkovy fond, Etnolbgia)

Varecha bacovska — vydlabana z jedného kusa dreva,

jednoducha, bez vyzdoby, lokalita nezndma, nedatované
(Hornonitrianske mtzeum v Prievidzi,
Zbierkovy fond, Etnologia)

Forma na maslo — vyrezdvana forma
podlhovastého tvaru, zdobena rastlinnym
dekorom pripominajtacim kyticu konvaliniek
a zliabkovym dekorom po stranach,
Nedozery, zaciatok 20. storocia
(Hornonitrianske miizeum v Prievidzi,
Zbierkovy fond, Etnologia)



Crpacka — malé vyrezdvana nadobka z jedného kusa
dreva so srdcovitym tstim a uskom vyklenutym

dohora so srdcovitym vyrezom a inicidlkami A. S.;
sliZila na pitie vody, lokalita neznama nedatované
(Hornonitrianske mtzeum v Prievidzi,
Zbierkovy fond, Etnologia)

Crpak — $pecidlna naddoba uréen4 na pitie Zindice

i odmeriavanie mnozstva uréeného ako odmena

pre valachov; ¢rpak stredoslovenského typu, nadoba
svorova, na profilovanom uchu s podstavcom obltibeny
zoomorfny motiv — medved, predmet zdobeny
technikou vruborezu a rytim — hadikom;

vyrobca Igor Prilinsky, Prievidza, 2021
(Hornonitrianske mizeum v Prievidzi,

Zbierkovy fond, Etnol6gia)

Solnicka — oblikovéa, zhotovena

z jedného kusa svorového dreva,
zdoben4 rezbou a vybijanim kovovou
ykrepinkou“, drzadlo vyformované

do tvaru trojlistka, zdobené rezbou,
zbkami a solarnymi ruzicami;
vyrobca Jozef Lenhart st.,

Bojnice, 1957

(Hornonitrianske mizeum v Prievidzi,
Zbierkovy fond, Etnologia)
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